Carl Loewen Riesling Maximin Klosterlay
ler Lage trocken

De wijngaard begint direct aan de oevers van de
Moezel als een steile helling met een helling van
65%. In de late namiddag loat de open westflank
toe dat de blauwe leisteen die hier gevonden
wordt door de zon wordt verwarmd. 'S nachts
zorgt de nabijheid van de rivier voor een
aangenaam warmtekussen. De goede
watervoorziening van deze wijngaard is
uitzonderlijk. Zelfs in de droogste midzomer is er
voldoende vocht om de wijnstokken te laten
groeien. De Klosterlay is volledig gefermenteerd
en gerijpt in de traditionele Moezelwijnstijl. Na
de zeer late oogst vindt de gisting plaats via
spontane gisting. De wijn wordt vervolgens op de
gist bewaard totdat deze gevuld is. Het resultaat
is een Riesling die verleidelijke elegantie en

krachtige volheid in perfecte harmonie laat zien.

Ogégo ppeldoorn

@) Sinds 1897 in Wijnen en Gedistilleerd

Proefnotitie

Aromatisch, verfijnd van geur,
met nuances van rijpe fruittonen
en een lichte kruidigheid.
Friszure smaakinzet met een
elegante ontwikkeling en

afdronk.

Drinken bij

Fraaie Riesling, uitstekend bij
gepocheerde zoetwatervis of
gevogelte in roomsaus.

Houdbaarheid

Op dronk vanaf één & twee jaar
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- ‘ na de oogst, gemakkelijk vijf tot
CARL LGEWEN

zes jaar houdbaar.

1AXIMIN KLOSTERLAY

Druivenrassen

- 100% Riesling
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