L'Arjolle Cotes de Thongue Equilibre Zéro
Sparkling alcoholvrij

Het is niet eenvoudig alcoholvrije 'wijnen' van
goede kwaliteit te vinden. Gelukkig was Frangois
Teissereinc van L'Arjolle bereid het experiment
aan fe gaan en een smaakvolle serie O%wijnen
fe ontwikkelen. Het is L'Arjolle Zéro geworden, en
zelfs wij wijnspecialisten zijn bijzonder fevreden
over het resultaat. Wat Francois anders doet dan
veel producenten is dat hij geen bulkwijnkwaliteit
druiven gebruikt, maar werkt met de druiven
waarvan hij ook zijn luxe Equilibre-serie maakt.
Dat zorgt voor de onderscheidende
aromar-intensiteit en smaakconcentratie. Francois
vergist de sauvignon en viognier op de
gebruikelijke wijze en laat de ontstane wijn drie
maanden rijpen op de gisten met toepassing van
batonnage voor extra smaakintensiteit. Vervolgens
haalt hij de alcohol uit de wijn en voegt hij de
bubbels toe. Het geeft een sprankelende,
verfrissende bubbel, met intens sappig fruit. 0%
alcohol, 100% drinkplezier!
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Proefnotitie

Alcoholvrije bubbel met een fijne
mousse en fruiige geur van rijpe
appel, peer, perzik en abrikoos.
Toegankelijke sfijl met een
verfrissende smaak en zuivere,
mildzoete fruitigheid in de finale.

Drinken bij

Ideaal als feestelijk aperitief en
perfect als basis van een
bruisende, alcoholvrije cocktail.

Direct op dronk en best van
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Druivenrassen

Viognier, Sauvignon Blanc
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