Rutte Sloe Gin

De Rutte Sloe Gin is een prachtige Nederlandse
interprefatie van de klassieke Engelse sloe gin.
Sleedoorbessen worden in de herfst geplukt en
langzaam gemacereerd in Rutte's eigen gin, die
ambachtelijk wordt gestookt in kleine koperen
ketels in het historische pand aan de Vriesestraat
in Dordrecht. De distillateurs gebruiken uitsluitend
natuurlijke ingrediénten zoals jeneverbessen,
citrus, koriander en engelwortel. In combinatie
met de sleedoorn ontstaat een diepe, volfruitige
ginlikeur met een infense bessensmaak, zachte
amandeltoetsen en een subtiele kruidigheid. De
kleur is natuurlifk robijnrood en de textuur
zi[dezacht. Deze sloe gin laat zich puur drinken
maar is ook vitstekend inzetbaar in cocktails. De
stijl is rijk maar verfijnd en weerspiegelt de pure

distilleertraditie van Rutte.

Ogégo ppeldoorn

@) Sinds 1897 in Wijnen en Gedistilleerd

Proefnotitie

Dieprood en vol van smaak met
tonen van zwarte bes,
sleedoorn, zachte specerijen en
een lichte amandelachtige

afdronk.

Drinken bij

Heerlijk als digestief of in een
klassieke sloe gin fizz. Ook
mooi met droge mousserende
wijn of bij chocolade- en
notendesserts.

Houdbaarheid

lang houdbaar na opening.
Bewaar koel en donker om de
fruitige frisheid optimaal te

behouden.
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