
Thierry Tissot Bugey Gamay

Savoie - Frankrijk

Deze Gamay is een mooi voorbeeld van de stijl
van Tissot. Hij geurt verfijnd naar rijp rood fruit en
heeft geen banale snoepjesgeuren, zoals veel
andere Gamay. Licht gekoeld is 'ie gastronomisch
onverslaanbaar bij een zomerse salade met
tonijn, of een winterse pasta met mooie
paddestoelen. De wijn is technisch modern en
foutloos gemaakt dankzij de expertise van Thierry
en Céline, maar met behoud van terroirexpressie.
Thierry en Céline Tissot zijn de vijfde generatie
wijnmakers op het kleine familiedomein in de
Bugey. Dit Alpengebied ligt tussen de Jura en
Savoie en zuidoostelijk van Macon. De
wijngaarden worden biodynamisch bewerkt.

Proefnotitie
Jeugdige, robijnrode kleur.
Fruitig geurend naar rode kers,
framboos plus cranberry en
munt. Lichtvoetig en verfrissend
in smaak met klein rood fruit,
milde tannines en een
middellange afdronk.

Drinken bij
Fruitige, soepele rode wijn om
jong en licht gekoeld te drinken,
los of bijvoorbeeld bij gegrilde
tonijn, paté of zachte, jonge
kazen.

Houdbaarheid
Snel na botteling drinken en tot
4 jaar na de oogst houdbaar.

Druivenrassen
100% Gamay
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