Bodegas Ponce Manchuela La Casilla

Bobal

Dat de onbekende bobaldruif schitterende
klassewijnen kan opleveren, bewijst
Manchuelo-pionier Juan Antonio Ponce. Hij maakt
zijn bijzonder verfijnde wijnen op zijn bodega in
Iniesta, landinwaarts bij Valencia. De
wijngaarden liggen er op hoogten tot ruim 800
metfer boven zeeniveau en zijn beplant met veelal
oude, ongetrainde en soms zelfs ongeénte
stokken. De druiven voor La Casilla komen van
30 fot 70 joar oude stokken op kalkrijke bodems.
Juan Antonio plukt ze met de hand en laat de hele
frossen vergisten met behulp van druifeigen gisten.
Na de gisting rijpt hij de wijn zeven maanden in Bobat
Franse eikenhouten vaten, om 'm vervolgens
ongefilterd en ongeklaard te bottelen. Het geeft
een finesserijke, lichivoetige en mineralige rode
wijn, met een welhaast on-Spaans, want zeer
bescheiden alcoholgehalte. Tegelijk heeft la
Casilla voldoende kracht en structuur om bij een
veelheid aan gerechten te passen en zelfs nog

enkele jaren te kunnen rijpen.

Onderscheidingen

2020  The Wine Advocate | Luis Gutiérrez - april
2022: 94/100 punten | Good freshness and
balance

2019 The Wine Advocate | Luis Gutiérrez - april
2022: 92/100 punten | More rustic and
with an earthy touch

2019 JamesSuckling.com - okiober 2021: 92/100

punten | Juicy and crunchy with a vibrant core
of fruit
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Proefnotitie

Heldere, robijnrode wijn met
een loepzuivere en verfiinde
geur van rijpe kers, framboos en
kruiden [tijm, rozemarijn). Vol en
sappig in smaak met rood fruit,
een levendige frisheid en milde
fannines. De aanhoudende
finale heeft een goede bite met
laurier en toast.

Drinken bij

Toegankelijke, soepele rode
wijn om zo fe drinken, of te
serveren bij salade met
kidneybonen, een lamstajine of
kip uit de oven.

Houdbaarheid

Nu drinken en ten minste
houdbaar tot /-8 jaar na de
00ogst.

Druivenrassen
100% Bobal




