Vega Sicilia Unico Ribera del Duero

Vega Sicilia is het hoogst gewaardeerde wijnhuis

Houdbaarheid

Deze wijn is nu geschikt om te
drinken, maar kan 40-60 jaar
bewaard worden in optimale

omstandigheden: 12-14 °C /
54-57 °F en 60 % relatieve

vochtigheid. De aanbevolen

van Spanje, deze wijnen geniefen internationaal
veel aandacht. De wijngaarden waarop Vega
Sicilio gemaakt wordt liggen op een hoogte van
700 meter. Regionaal kent men daar warme

zomers, droogte en in de winfer wordt het er
serveertemperatuur is 18 °C /

koud met veel regen. Het vlaggenschip van dit
64 °F.

wijnhuis is de Unico. Deze wordt alleen

geproduceerd in vitstekende jaren. Deze wijn is
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VEGA-SICHEES
UNICO Tempranillo, Cabernet

het lekkerst 20 jaar na botteling. Druivenrassen

De grond in het gebied is verrassend Sauvignon
onvruchtbaar, maar bevat maar liefst negentien

verschillende soorten bodems. De

onvruchtbaarheid en diversiteit van al die _—
verschillende bodems leveren bijzonder complexe
wijnen op. Het is voor de wijnbouwers van de
Vega Sicilia wijnen meer werk, maar het resultaat
mag er zonder meer zijn. Een Vega Sicilia wijn is
een natuurlike wijn. Het wijnhuis geeft er de
voorkeur aan de moderne productiemiddelen te
laten voor wat ze zijn en zich juist te wenden fof
de methodes die al eeuwenlang goede resultaten
opleveren. Dat extra werk heeft het wijnhuis zeker
geen windeieren gelegd. De Vega Sicilia wijnen
riipen langer dan andere wijnen. De Unico zit
zelfs vier jaar op het vat en daama nog eens vier
jaar in de fles. Wie een Unico drinkt, ontwaart
een smaak waar tien jaar werk in zit. Dat heet

pas ambacht.
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