
Mas de Daumas Gassac Rouge

Languedoc - Frankrijk

De rode wijn van Mas de Daumas Gassac is een
aromatische en stevige rode wijn gemaakt van
ongeveer 70 tot 80 procent Cabernet Sauvignon
met een mix van 17 andere inheemse en
internationale druivenrassen zoals Merlot,
Malbec, Pinot Noir en Tannat. De wijn wordt
gefermenteerd in roestvrijstalen tanks en
vervolgens ondergaat de wijn een rijping van +-
12 tot 15 maanden in eikenhouten vaten. De
wijn wordt niet gefilterd. Kan enkele decennia
bewaard worden maar is jong toegankelijk.

Proefnotitie

De Mas de Daumas Gassac
Rouge is een krachtige en
complexe wijn met een
prachtige robijnrode kleur. De
neus is overweldigend met
aroma's van zwarte bessen,
cassis, tabak en kruiden. De
smaak is vol en rijk met tonen
van cassis, zwarte bessen,
kruiden en een vleugje vanille en
chocolade. De tannines zijn
zacht en rond, met een goede
balans tussen zuur en zoetheid.
De afdronk is lang en verfijnd.
Deze wijn is een waar genot om
te drinken en kan gerust een
aantal jaren bewaard worden.
Het is een perfecte match voor
gerechten met vlees zoals wild,
of een stevige kaas. Een must-try
voor wijnliefhebbers.

Drinken bij
Gegrild vlees, paddenstoelen,
risotto.

Houdbaarheid
Er is sinds 1978 nog geen fles
gevonden die overrijp was. Wij
hebben zelf 16 jaargangen
geproefd in februari 2020,
teruglopend tot aan 1982.

Druivenrassen
Cabernet Sauvignon, Syrah,
Pinot Noir, Nebbiolo
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