Loch Lomond Steamé&gFire

Bij Loch Lomond speelt niet alleen de keuze van
het vat een belangrijke rol, maar ook de manier
waarop de whisky wordt gedistilleerd en het hout
wordt behandeld. De distilleerderij in Alexandria,
aan de oevers van Loch lomond, beschikt over
een bijzondere combinatie van traditionele Swan
Neck Pot Stills en eigenzinnige Straight Neck Pot
Stills. Door beide distillatiemethoden te
combineren, kan master blender Michael Henry
verschillende spiritstijlen samenbrengen. Steam &
Fire is een expressie waarin vooral de invioed

van het hout centraal staat.

De whisky wordt gedistilleerd in beide typen
ketels en rijpt vervolgens op drie verschillende
typen Amerikaans eikenhout. Het meest
onderscheidende onderdeel volgt doama: een
finish van tien maanden op zwaar verkoolde
Amerikaanse eikenhouten vaten. Deze vaten
worden met de hand behandeld in de eigen
kuiperij van Loch lomond. Door hef hout intensief
aan vuur bloot te stellen, ontstaan nieuwe
smaaklagen. De verkoolde houtlaag draagt onder
meer tonen van gekaramelliseerde suiker, vanille
en geroosterd hout over aan de whisky. Het
resultaat is een uitgesproken rijke single malt,
waarin zoetheid en geroosterde aroma's elkaar
afwisselen. De geur opent met toffee, appel,
fudge, vanille en kaneel. In de mond is de whisky
zi[dezacht en vol, met sinaasappel, perzik,
marmelade en koffie. Gesmolten bruine suiker en
geroosterde marshmallow geven exira diepte. De
gfdrenk s middellang tot lang, met donkere
chocolade en een subtiele, zachte rokerigheid.
Steam & Fire laat goed zien hoe groot de invloed
van de kuiperij op het uiteindelijke karakter van
whisky kan zijn. Geen uitgesproken turfrook, maar

voordl"de warme, geroosterde fonen van zwaar



verkoold eikenhout. Een interessante keuze voor
liefhebbers van rijke, zoetkruidige Schotse single

malts.

Proefnotitie

Aroma's van foffee, appel,
fudge, vanille en kaneel. Vol en
zi{dezacht van smaak, met
sinaasappel, perzik,
marmelade, koffie en gesmolten

bruine suiker. De afdronk brengt
donkere chocolade en een
subtiele zachte rookfoets.

Drinken bij

Heerlijk puur of met enkele
druppels water. Ook een mooie
combinatie met pure chocolade,
karamel, geroosterde noten of
desserts met sinaasappel.

Houdbaarheid

Ongeopend is whisky bij
correcte bewaring jarenlang
houdbaar. Bewaar de fles
rechtop, koel en donker. Sluit de
fles na opening goed af en
beperk langdurige blootstelling
aan lucht en licht.
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