Stefano Accordini Amarone della
Valpolicella 1l Fornetto

Amarone is misschien wel de beroemdste rode Proefnotitie

wiin van ltalié en kent wereldwijd vele Diep granaatrood van kleur. In

liefhebbers. Maar er is Amarone en Amarone. de neus een breed scala aan

- roma’ ronder chocol
Waar de 'gewone' Amarones van Accordini aromas, waaro der choco Ode_f
liid df itstekend b deli ! specerijen, drop, gedroogd fruit,
altija al op uitstekende persbeoordelingen kunnen warte bessen en hints van

rekenen, behoort hun exclusieve wijngaard 'll rozijnen. Op het gehemelte

Fornetto' tot de absolute créme de la creme. |l krachtig en vol, mef

fluweelzachte tannines en een

Fornetto is een van de zogenaamde crus met een R
perfecte balans tussen rijp fruit

superieure ligging in het Valpolicella-gebied. - / 4| on kiidige fonen. De afdronk is
Deze historische wijngaard ligt zo'n 230 meter /M lang en gelaagd, met

i d Copn e it
boven zeeniveau en staat aangeplant met corvina osis acnhoudende nuances van

zwarte kersen, pruimen en een

en corvinone. De druiven worden eind september oo 0 Jeugie vanile 2

met de hand geoogst. Vervolgens drogen ze ruim

150 dagen in de fruttaio (de droge, luchtige Drinken bij

ruimte boven de wijnkelder]. Na persing en Perfect te combineren met

vergisting rijpt de wijn gervime tijd op kleine wildgerechten, gegrild rood

. . . vlees, rijke stoofschotels en
eikenhouten vaten. Dit resulteert in een zeer

geconcentreerde, complexe wijn met enorm girl}petzil:;iz:vzﬁ?sil; :kaend

bewaarpotentieel. chocolade met een hoog
cacaogehalte. Serveer op een
tfemperatuur van 18-19°C en
decanteer de wijn 2 uur voor het
schenken om de aroma's
volledig fot hun recht te laten

komen.2

Houdbaarheid

Vrij snel na de botteling al
heerlijk en gemakkelijk tot wel
15 jaar na de oogst fe
bewaren.

Druivenrassen
55% Corvina Veronese, 35%

Corvinone, 10% Rondinella
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