Andrés Iniesta Corazon

Iniesta wijn

Andrés Iniesta Corazon Loco Tinto is een
fantastische Iniesta wijn. Deze wordt gemaakt
door voormalig stervoetballer Andrés Iniesta,
bekend van Barcelona en het Spaanse voetbal
elftal.

Maar tegenwoordig staat Andrés Iniesta bekend
als begenadigd wijnmaker met zijn Corazén Lloco
wijn, gemaakt op Bodega Iniesta. Een Spaanse

rode wijn van Bodega Iniesta.

Bodega Iniesta Corazén Loco Tinto is een
gebalanceerde rode wijn, met fruitige aroma's
van kersen, framboos, pruimen en bramen,
gecombineerd metf nuances van eikenhout,

chocolade, vanille, drop, viooltjes en peper.

Het is een wijn die je prima op zichzelf kunt
drinken, ook licht gekoeld. In combinatie met een
gerecht ook een uitstekende keuze. Denk aan
rundvlees, kalfsvlees, kip, gebakken of gegrild.

Ook complementair met pastagerechten.
Andrés Iniesta Corazén Loco

Andrés Iniesta Corazédn Lloco wordt gemaakt in
Fuentealbilla in la Manchuela. Dit is een dorpje in
het warme zuid-oosten van Spanje, vlakbij
Valencia. De Corazén Loco Tinto (rood) wordt
gemaakt van een mix tussen Tempranillo en Syrah
droven. Deze blend levert de befaamde Andrés
Iniesta Corazén Loco syrah tempranillo op. Een

rode wijn met een fruitig karakter.

Andrés Iniesta wijn wordt geoogst in de eerste

helfrvarokioberenvervolgens gerijpt in

Loco Tinto



roestvrijstalen vaten onder de 25 graden celcius.
Omdat de vaten van roestvrijstaal zijn, en niet
van eikenhout, behoudt deze rode wijn haar
fruitige karakter. Ondanks dat herkennen veel

mensen wel een lichte eikenhoutachtig aroma.
Bodega Iniesta

Bodega Iniesta is opgezet door de vader van
Andrés Iniesta, genaamd José Anfonio Iniesta.
Redelijk klein begonnen in de jaren 'Q0, met 10
hectare, is de wijngaard uitgegroeid fot een
enorm wijnbedrijff met meer dan 300 hectare

momenteel.

Bovendien begon José Antonio Iniesta de Bodega
Iniesta als wijngaardplantage. Er werd in de
jaren 1990 nog geen wijn gemaakt. De druiven
werden aan wijnmakers in de regio verkocht. Pas
vanaf de jaren 2000 begon Bodega Iniesta ook
met haar eigen wijnproductie. Deze droom werd
vervuld toen in 2010 de bouw van het wijnhuis
en de wijnkelder was voltooid. Inmiddels is
Andrés Iniesta professioneel voetballer of, en

focust hij zich met zijn vader op zijn wijnbedrijf.

Bodega Andrés Iniesta draagt natuurlijk de naam
van de bekende voetballer om de bekendheid te
vergroten, maar vader Iniesta was het die de
eerste stappen als wijnmaker zette. Naast tinto
wijn (rode wijn), maakt Bodega Andrés Iniesta

ook witte wijn en rosé wijn en dessertwijn.
Iniesta wijn rood

Deze rode Iniesta wijn heeft aroma's van rood
fruit als kersen en framboos, en donker fruit als
bramen, pruim en zwarte bessen. Ook is een
vleugje zoethout waarneembaar (sommigen
herkennen het als eikenhout, hoewel Corazén
loco tinto geen houtopvoeding heeft gehad).
Aangevuld met rijke nuances zoals chocolade,
vioolties, vanille, drop en peper. Het heeft een

intense kleur, maar is soepel te drinken. Joven



gerijpt in minder dan zes maanden waardoor het

fruitige karakter bewaard blijft.

In de mond heeft deze Iniesta wijn een medium
body, maar in de finale is een bite
waarneembaar door lichte kruiden. Iniesta wijn
rood is perfect fe combineren met een mooi stuk
gegrild of gestoofd vlees zoals rundvlees,
kalfsvlees, kip of lamsvlees. Ook een goed bord
pasta gaat perfect samen met deze wijn.
Spaanse rode wijn kopen? Andrés Iniesta
Corazén Lloco syrah tfempranillo is een vitstekend

keuze.

Proef het zelf en bestel Bodega Andrés Iniesta

Corazdn Loco Tinto.

Bekijk alle wijnen van Bodega Andrés Iniesta.
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Proefnotitie

Drinken bij

voorgerechten.

Volrode wijn met een rijp, fruitig
aroma van bessen, kruiden en
een fijne eikenhoumnuance. Vol
en rond van smaak, met zachte
fannine en een geurige afdronk.

Heerlijk bij vele gekruide
gerechten, zowel met gevogelte
als vlees, maar ook bij pittige

Druivenrassen

Petit Verdot, Tempranillo, Syrah
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