Niepoort Colheita Port

Niepoort Colheita 2009 komt uit een warm en
geconcentreerd Douro jaar, maar heeft opvallend
veel balans behouden. Augustus en september
waren heet, waardoor de druiven veel rijpheid en
kracht ontwikkelden. Tegelijk wist Niepoort
voldoende frisheid in de wijn te bewaren,
waardoor deze Colheita niet zwaar wordt, maar
juist rijk en soepel blijft. De basis bestaat uit
traditionele Dourorassen zoals Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinto Cdo, Tinta Francisca, Tinta
Amarela, Sous@o en Tinta Roriz. Na de vergisting
rijpt de wijn jarenlang in oude houten pipas van
ongeveer 550 liter. In die vafen verschuift het
karakter langzaam van primair fruit naar
gedroogd fruit, marmelade, noten en zachte
houttonen. Bij 2009 valt vooral de warme, ronde
stijl op. De kleur is baksteenrood met een lichte
oranje rand. In geur en smaak komen
marmelade, rozijnen, gedroogde abrikoos, pruim
en subtiele rokerigheid naar voren. De wijn heeft
meer breedte dan de 2008, maar blijft dankzij
zijn frisse structuur mooi in balans. Dit is een
Colheita die heel makkelijk drinkt, maar toch
duidelijk de diepte van langere houtopvoeding
heeft. Hij is rijp genoeg voor dessert en kaas,
maar nog levendig genoeg om licht gekoeld als

aperitief te schenken.
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@) Sinds 1897 in Wijnen en Gedistilleerd

Proefnotitie

Marmelade, rozijn, gedroogde
abrikoos, pruim, walnoot en
lichte rook, met een ronde
structuur en lange zachte finale.

Drinken bij

Foie gras, amandeltaart, créme
brolée, gedroogd fruit, koffie,
vanilledesserts en oude kaas.

Houdbaarheid

Na botteling is de wijn klaar om
fe drinken. Ongeopend
jarenlang houdbaar; na openen
goed afgesloten en koel
bewaren en binnen enkele
weken fof maanden drinken.

Druivenrassen

Touriga Nacional, Touriga
Franca
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